7 la (Cantine du 7 aw Ul Guin

Lundi

Mardi

Jeudi

vendredi

Entrée: Entrée: Entrée: Entrée:
Aiguillette végétale de blé et Croustillant de mozzarella Salade de betterave et thon mayo Paté en croiite ou
emmental N N salade de riz thon haricots mais
ceuf 2
dkok dkok *ok ok « Fait Maison »
Plat : Plat : Plat :
Gnocchi et légumes sauce Noix de jambon marinée au miel Ro6ti de beeuf sauce béarnaise ok ok
barbecue et a ’orange Ou Plat :
= & Ou Paupiette de saumon Filet de poisson meuniere
g e Filet de colin sauce tartare N
- wl
Garniture: skoksk skoskosk
MENU VEGETARIEN N Garniture: Garniture:
* %k Poélée campagnarde Boulgour et carottes
oAk Garniture: L a8
Fromage: Haricots verts N « Fait Maison »
Vache qui rit N * 3% % koK
kkosk Fromage: Fromage:
ko Fromage: . Vache qu1 rit Yaourt aux fruits G
Dessert Tomme de savoie . "
Assortiment de fruits frais . sk sk
rS Dessert: Dessert: ) ) Dessert: ) ] )
Assortiment de fruits frais Liegeois N Assortiment de fruits frais
4l i
e m Agriculture biologique I I Viande origine frangaise ‘é N Produit issus de 1’agro-alimentaire

Produitlocal Auvergne Rhone Alpes

La Principale :
S. Bouggelifa

« Fait Maison »

Cuisiner sur place

La Gestiomnatre :

9, Buiday




