24 la Cantine du 14 aw 18 Juin 2021

Lundi

Mardi

Jeudi

vendredi

Entrée:

Salade de carotte concombre

Entrée:

Gaspacho de tomate et féta ou

Entrée:

Salade de tomate et mozzarel-

Entrée:

Velouté froid de melon et
menthe
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Roulé de courgette au chevre
Plat : Plat : soskok
Pilon de poulet Tex-Mex Lasagne de Iégumes Plat .
A
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. . skoskosk \ . A1Z
Filet de poisson tomate Gamire. Duo de saumon a I’oseille Poélée de gambas et filet de
Mozzarella ol MENU VEGETARIEN = loup de mer
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Garniture: Yaourt aux fruits 9 | Pate au beurre maitre d’hotel
Poclée de legumes Poélée de légumes
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Fromage: Dessert: Fromage: Fromage:
Assortiment de fruit frais . Tomme de Savoie
Comté .. Tomme de Savoie
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Dessert: Dessert: . . Dessert:
Flanby M Poire au sirop wl Mille feuille &
e m Agriculture biologique I I Viande origine frangaise iy Cuisiner sur place N Produit issus de 1’agro-alimentaire

Produitlocal Auvergne Rhone Alpes
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